VEGETAL BASE DE LEITE DE COCO PARA CULINARIA

DESIGNACAO Creme vegetal de leite de coco para culinaria, UHT

Leite de coco (creme de coco e agua): 82,5%,
INGREDIENTES agua, amido modificado, estabilizadores:
carragenina e goma de guar.
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Valores médios Por 100 ml

Energia (kJ/ kcal) 403/97

Lipidos (g) 9,0

dos quais: saturados (g) 83
Hidratos de carbono (g) 3,2

dos quais: agucares (g) 1,1
Proteinas (g) 0,9
sal (g)" 0,02
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** da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kJ/ 2000 kcal).
" Teor de sal deve-se exclusivamente ao sédio natural presente.
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