NATA CULINARIA

DESIGNACAO Nata (35% M.G.) UHT para bater

Nata (10% M.G.), amido modificado,
INGREDIENTES emulsionantes: E472be E471 e
estabilizador: E 407.
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Valores médios Por 100 ml Por c. sopa 15 ml
Energia (kJ/ kcal) 532/128 80/19 1%**
Lipidos (g) 10 15 2%**
dos quais: saturados (g) 7,2 11 5%**
Hidratos de carbono (g) 6,6 1,0 0%**
dos quais: aguicares (g) 44 0,7 1%**
Proteinas (g) 2,9 0,44 1%**
Sal (g) 0,10 0,02 0%**
FR0092023

** da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kJ/ 2000 kcal).
A embal; contém aproximad 13 porgdes de 15ml

\_ /

.
MIMOSA  ¢cerec cenes

\_/




	Diapositivo 4

