MANTEIGA TRADICIONAL SEM LACTOSE

DESIGNACAO Manteiga tradicional com sal e sem lactose

INGREDIENTES Nata pasteurizada e sal: 1,2%.

Valores médios Por 100 g Porc.cha5g
Energia (kJ/ kcal) 3056/743 153/37 2%**
Lipidos (g) 82 4,1 6%**
dos quais: saturados (g) 54 2,7 14%**
dos quais: monoinsaturados (g) 22 1,1
dos quais: polinsaturados (g) 2,2 0,1
Hidratos de carbono (g) 0,7 0,04 0%**
dos quais: aguicares (g) 0,7 0,04 0%**
Proteinas (g) 0,6 0,03 0%**
Sal (g) 13 0,07 1%**
Vitaminas e sais minerais
Vitamina A (ug) 640 80%* 32,0 A%**
Vitamina E (mg) 2,1 18%* 0,11 1%**

Valores médios Por 100 g Porc.chd5g

lactose (g) <0,01 <0,01

* Do Valor de Referéncia do Nutriente (VRN) FR0022022
** da Dose de Referéncia (DR) para um adulto médio (8400 kJ/ 2000 kcal).

A redugdo de lactose é obtida pela conversdo deste em glicose e galactose.
A embalagem contém 50 porg¢Bes de 5g — Para embalagens de 250g.
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